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DESTAQUES

170,4 toneladas de residuos foram desviadas do aterro sanitdrio em junho
e julho de 2020, e mais de 360.0 toneladas de gases de efeito estufa
(co2ef/ano) foram evitados e seréo sequestrados da atmosfera nos
proximos 12 meses através do adubo aplicado ao solo.

O Instituto e seus parceiros continua se mantendo através do apoio
importantissimo de alguns de seus Associados mais fiéis e da criatividade
e coragem de seus pdarceiros prestadores de servigcos. Fica aqui
registrado, a nossa gratiddo!

APRENDIZADOS DA OPERAGAO DURANTE A PANDEMIA DO COVID-19
POSITIVOS

1. Seguranga: o acondicionamento dos residuos num equipamento
externo e por longo periodo reduz a chance da sobrevivéncia do
virus. O depésito do vidro nos equipamentos Ecolix (uma vez abertos
ao pUincoS) pode ser feito sem tocar no equipamento e jad que o
transportador realiza a coleta do contentor por igamento via
guindaste conseguimos evitar o contato direto dos colaboradores
com os residuos, trazendo muita seguranga para a operagdo. No
caso dos bunkers de Recicldveis os residuos sdo guardados em
bags permitindo que o catador realize a coleta sem tocar nos
residuos.

2. Abertura dos contentores de vidro (Ecolixo) como ponto de entrega
voluntdrio trouxe maior conhecimento das agdes do Ecozinha para a
populagcdo de Brasilia, que também foi evidenciado pelo
crescimento significativo do ndmero de seguidores do Instagram
(ultramos a marca de 2.000 seguidores.)

3. Todos os colaboradores dos parceiros do Ecozinha utilizam
equipamentos de seguranga, assim, pudemos continuar com as
coletas.

NEGATIVOS
1. Comunicacdo sobre a necessidade de retirar os Ecolix (contentores

de Vidro,) e como continuar realizando a destinagéo correta poderia
ter sido feita de forma mais clara;
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Demora na apresentagdo do Mapa de Pontos de Entrega de Vidro
(os nossos Ecolix realocados e abertos ao publico)

Queda no apoio financeiro ao Ecozinha,

Pausa nas visitas de Educacdo Ambiental nos estabelecimentos
realizados por nossos colaboradores,

Queda no nUmero de Associados do Institudo, devido ao
fechamento do comércio, exigindo flexibilizagdo no pagamento da
taxa de mensalidade para manutengdo dos Associados.

EDUCAGAO AMBIENTAL

Durante a Pandemia, focamos as atividades de Educagdo Ambiental
através das midias sociadis ao invés de visitas realizadas dentro dos
restaurantes e bares.

Utilizamos o Instagram e o Facebook para fazer posts sobre diversos
temas:

1.

2.

“Como higienizar os residuos reciclaveis?” Com o professor Germano
Guttler, da UFSC;

“AGORA E LEI'"" Sobre a lei n° 6.518, que determina o tratamento dos
residuos orgd@nicos no Distrito Federal,

Ensinamos ao publico como realizar o descarte do vidro no Ecolix da
Green Ambiental sem a necessidade de tocar no contentor;
Divulgamos a Semana Internacional da Compostagem, onde
apresentamos o que € o CONAMA, o que diz a resolugdo do CONAMA
para a Compostagem, e apresentamos também videos dos Patios
de Compostagem parceiros do Ecozinha explicando um pouco
melhor sobre o trabalho que desenvolvem;

Nosso diretor presidente, Paulo Mello, participou de uma “Live” junto
ao Instituto Arapoti com o tema: “Como fazer da compostagem uma
economia circular”;

Trouxemos também a explicagdo sobre o uso incorreto dos termos
“Lixo seco e Lixo mido”;

Apresentamos o Selo Ecozinha 2020.

Série de contetudos nas redes sobre como fazer a separagdo correta
de cada uma das 05 fragdes de residuos



ECOZINHA

RESTAURANTES SUSTENTAVEIS JUN - JUL 2020

NOVIDADES
O Instituto Ecozinha estd buscando sempre melhorar e inovar:

Nova identidade visual para o ano de 2020;

1.
2. Uso das redes sociais para educagd@o da populagdo e associados;
3.  Mapa de PEVs dos contentores de vidro;
4. Novo site no mesmo endereco: www.institutoecozinha.org.br;
5. Novos materiais para Associados: Cartdo de destinagdo e Adesivo
para aplicagéo no saco de Rejeito.
NOTICIAS

Mesmo com a pandemia do coronavirus estamos recebendo noticias
positivas e importantes para a Economia Circular:

1. O residuo orgdnico separado na fonte pelos bares e restaurantes
Associados e compostados pelos nossos pdtios de compostagem
parceiros do agora sdo classificados como de CLASSE A, a melhor
classificagdo do MAPA (Ministérios da Agricultura Pecudria e
Abastecimento).

2. Apresentamos um video do conselheiro técnico do Ecozinha Antdnio
Storel detalhando a importéncia dessa classificagdo: Uma revolugdo
no mercado de composto orgdnico no Brasil.


http://www.institutoecozinha.org.br/
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